
Passionnés par la restauration, nous travaillons avec des producteurs
respectueux de l’environnement et du bien-être animal.

Notre cuisine est inspirée de nos nombreux voyages, 
de nos rencontres et de nos valeurs.

Notre concept ? « Le Sharing food » , nous ne mettons pas les petits
plats dans les grands, mais bien l’inverse ! 

Découvrir des assiettes créatives, et partager un moment convivial
dans une atmosphère chaleureuse. 

Retrouvez nos cours de cuisine sur hc-Lelab.com
 

 

 

Profiter - Partager - Trinquer

Adeline & Nikola



L e  s a l é

 

F R U I T S  D E  M E R
Curry rouge / galanga / kaffir / coco

34.-

H O M A R D
Encre seiche / jus coquillage / pastis

A G N E A U  B I O  D U  V A L A I S
Kefta aux épices / bouillon de légumes / citron confit

B O E U F
En tataki / condiments japonais / chips de riz

 

42.-

38.-

39.-

38.-C H A M P I G N O N S
Toast / foie gras poêlé / jus de veau / noisettes

92.-/pers
M E N U  S U R P R I S E  ( 5  A S S I E T T E S )

Uniquement pour l’ensemble de la table 

A C C O R D  M E T S  &  V I N S  ( 4  V E R R E S )  +  3 9 C H F / P E R S

29.-

F O I E  G R A S
Pistaches / chutney / poivre Voatsiperifery

32.-

C E V I C H E
Poisson du jour / lèche del tigre / huile de chlorophylle 

39.-

M A L A K O F F
Pickles / mesclun 

Car t e  d u  s o i r


