
E n t r é e s

 

Café gourmand
M e n u  c o m p l e t  :  3 8 . -    P l a t + d e s s e r t  :  2 9 . -

* * * *

 

C R O Q U E T T E S  D E  H O M A R D
Encre de seiche / écume de coquillages / pastis

T O A S T  A U X  C H A M P I G N O N S
Jus de veau /  noisettes / crème

F O I E  G R A S
chutney / grué  / brioche

P l a t s

T A G L I A T E L L E S  A U X  C R E V E T T E S
Sauce bisque / herbes fraîches / oeufs de truites

F R U I T S  D E  M E R
Curry rouge / coco / légumes / riz au agrumes 

T A T A K I  D E  B O E U F
Nouilles aux légumes / sauce miso / huile de coriandre 

D e s s e r t s
P O M M E S
crémeux / canelle / crumble / tartare de pommes

K A L A M A N S I
Mousse cheesecake / gel d’agrumes / feuillantine

M O E L L E U X  C H O C O L A T
Praliné pécan / crème anglaise 

C E V I C H E
Poisson du jour / lèche del tigre / condiments 

Carte  du  mid i

Sugges t ion  de  la  s emaine  

Terr ine  de campagne,  chutney,  mesclun

Poulet  basquaise ,  po ivrons conf i ts ,  r iz  aux herbes
* * * *

13 .-

23.-

D i s p o n i b l e  d u  6  a u  9  j a n v i e r   
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20.-

21.-

18.-

29.-

37.-

34.-

34.-

17.-

14.-

16.-

P A R M E N T I E R  D E  C A N A R D
Champignons / jus de veau / purée

36.-


