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Entrées
CEVICHE

Poisson du jour / léche del tigre / condiments

CROQUETTES DE HOMARD

Encre de seiche / écume de coquillages / pastis
MALAKOFF

pickles / mesclun

TERRINE DE CAMPAGNE

chutney / salade / toast

Plats

PARMENTIER DE CANARD

Nouilles / légumes / sauce miso

TAGLIATELLES AUX FRUITS DE MER
Créme de poissons / herbes fraiches / oeufs de truites
TATAKI DE SAUMON

sauce miso / nouilles / légumes

BLANQUETTE DE VOLAILLE
Légumes / sauce blanquette / riz

Desserts

coco

Espuma / mangue / crumble

KALAMANSI

Mousse cheesecake / gel d’agrumes / feuillantine
POMME

Crémeux / vanille / tartare de pommes
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Supréme de volaille jaune, sauce aux champignons, lentilles

23.-
* k%%

Swygestion de ba semaine
Disponible du 16 au 20 février
Créme de poireaux, guanciale et croGtons aux herbes

Café gourmand
Menu complet: 38.- Plat+dessert: 29.-
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Le Lab by Adel & Niko

Route de la Crottaz 5, 1802 Corseaux




