
Passionnés par la restauration, nous travaillons avec des producteurs
respectueux de l’environnement et du bien-être animal.

Notre cuisine est inspirée de nos nombreux voyages, 
de nos rencontres et de nos valeurs.

Notre concept ? « Le Sharing food » , nous ne mettons pas les petits
plats dans les grands, mais bien l’inverse ! 

Découvrir des assiettes créatives, et partager un moment convivial
dans une atmosphère chaleureuse. 

Cuisine ouverte :
 Mardi au vendredi 

de 12h à 13h30 / 18h30 à 21h30
Samedi : 18h30 - 21h30

Brunch : 1er Dimanche du mois
Retrouvez nos cours de cuisine sur hc-Lelab.com

 

 

 

Profiter - Partager - Trinquer

Adeline & Nikola



L e  s a l é

 

T H O N  O T O R O
Riz croustillant / miso / avocat

39.-

H O M A R D
encre seiche / jus coquillage / pastis

F O I E  G R A S
Poêlé / champignons / focaccia

A S P E R G E S
Rôties / hollandaise / ail des ours

S A U M O N
Tartare / betterave / gin

M A L A K O F F
Fromages Suisses / pickles / mesclun

 

42.-

34.-

29.-

39.-O S  À  M O Ë L L E
Moutarde / oignons confits / noisettes

89.-/pers
M E N U  S U R P R I S E  ( 5  A S S I E T T E S )

Uniquement pour l’ensemble de la table 

31.-

29.-

A C C O R D  M E T S  &  V I N S  ( 4  V E R R E S )  +  3 9 C H F / P E R S

36.-

B O E U F
Côte 500 gr  / morilles / espuma pdt 

110.-

B A R  D E  L I G N E
Ceviche / lèche del tigre / condiments

39.-

A G N E A U
Jus couscous / citron confit / coriandre


