
L e  s a l é

 

T H O N  
En tartare / ponzu / algues / yuzu

35.-

H O M A R D
encre seiche / jus coquillage / pastis

G Y O Z A
Sanglier / champignons / jus de veau

C E R F
En tataki / condiments japonais / chips de riz

F R U I T S  D E  M E R
Coco / curry rouge / combava

 

42.-

34.-

39.-

34.-R I S  D E  V E A U
Tempura / fumé / topinambours

92.-/pers
M E N U  S U R P R I S E  ( 5  A S S I E T T E S )

Uniquement pour l’ensemble de la table 

29.-

A C C O R D  M E T S  &  V I N S  ( 4  V E R R E S )  +  3 9 C H F / P E R S

29.-

F O I E  G R A S
Pistaches / chutney airelles / brioche grué

32.-

C E V I C H E
Poisson du jour / lèche del tigre / huile de chlorophylle 

39.-

M A L A K O F F
Pickles / mesclun 

Car t e  d u  s o i r


